NATURATA

> mehr als bio

D Cloud Bread mit zweierlei Hiittenkisedip

Luftig-locker und lecker!

ZUTATEN:
Cloud Bread:
3 Stiick Eier
1 Prise NATURATA Atlantik Meersalz
100 g Frischkase
1TL Zitronensaft
%TL Backpulver

Hiittenkasedip ,,Curry Mango“:

200 g Hittenkase

100 ml NATURATA Curry Mango Sauce
1 Stlick Mango

1EL Zitronensaft

NATURATA Atlantik Meersalz

Hiittenkasedip ,,Hot Chili“:

200 g Hittenkase

100 ml NATURATA Hot Chili Sauce
1 Stilick Paprika rot

1EL Zitronensaft

NATURATA Meersalz

ZUBEREITUNG

1. Die Eier trennen. Das EiweiR mit einer Prise NATURATA Meersalz zu einem steifen Schnee
schlagen. In der Zwischenzeit die Eigelbe mit Frischkase, 1 TL Zitronensaft und Backpulver
vermengen.

2. AnschlieBend den Eischnee vorsichtig unter die Frischkdsecreme heben. Die Masse in 6-8
Klecksen auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech geben und anschlieRend im vorgeheizten
Ofen bei 160°C fiir ca. 20-25 Minuten backen.

3. Fiirden ,Curry Mango“-Huttenk&sedip Mango schalen, vom Kern 16sen und in Wirfel schneiden.
Nun die Mango mit 200 g Hittenkdse sowie NATURATA Curry Mango Sauce vermengen und mit
1 EL Zitronensaft und NATURATA Meersalz abschmecken.

4. Flr den ,Hot Chili“~-Hlttenkasedip, Paprika waschen, und in feine Wiirfel schneiden. Nun die
Paprikawdrfel mit 200 g Huttenkase sowie NATURATA Hot Chili Sauce vermengen und mit 1 EL
Zitronensaft und NATURATA Meersalz abschmecken.

Abdruck honorarfrei. Belegexemplare erbeten.



